
VILDSVIN STYCKSCHEMA 

INNANLÅR 

RULLE 

Såga i skivor,skärut grytbitar 
ellerköttattmal a tillköttfära. 

ALT 1. 
SIDFLÄSK 

UTAN BEN 
Det benfria köttet 
kan användas till 
rullader,rökassom 
sidfläsk mm 

ALT2. 

REVBENSSPJÄLL 
Bådekött ochb enfrån 

bröstkorgen 

EN LÄMPLIG 

ARBE TSORDNING: 
Låtslaktk roppenhängaochstycka 

såhär 

1.Skärbortbogarnaochstyckadem 

2.Släppner s lagsidorna 
3.Skär ut fiU1erna 
4.Skärutkot!ettraden ochkarrltn 
5.Skärutrevb en/sidfläsk 
6.S tycka låren.Följhinnornaoch 
skärutinnanlår,ros tbiff,fransyska, 
ytterlår, rulle och lägg 

Skårutkotlettradenochkarren 

SIDFLÄSK 
Benfritt 

Fällnerslagsidornaså ärdet 
liittare attskärautfillterna 

Sågaomdu vi l l  Skär annarsutdet 
behålla benen benfria sidfläske t  

med kniv 

www.jagareforbundet.se 
Mer information om viltkött, tillvaratagning av vilt, recept 

med mera finns på viltmat.jagareforbundet.se

KOTLETT RAD 

LILLA 

BOGSTEKEN 

STORA 

BOGSTEKEN ____ _ 

LÄGG 
Sågaiskivor,skär 
ut grytbitar eller 
bitar att mala till 

köttfärs. 

• 
Jordbruks 

verket 


